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Alerta: Embargo Voluntario de los Productos “Slim-Fast Ready
to Drink Enlatados, debido a Posible Contaminacion con Bacillus
Cereus”

La compafiia Unilever United States™ en cooperacion con la Administracion Federal
de Alimentos y Medicinas esta efectuando un embargo voluntario de los productos
enlatados listos para beberse de la marca Slim Fast debido a su posible
contaminacion con la bacteria Bacillus Cereus.

Estos productos estdn empacados en cajas que contienen 4, 6 o 12 latas (325 ml)
cada una. Latas individuales también se venden en algunos almacenes. El embargo
incluye todos los productos Slim’Fast RTD enlatados, sin importar el sabor, fecha de
vencimiento, numero de lote o cdédigo de identificacion del producto.

Los demas productos Slim Fast no estan incluidos en este embargo. Las personas
qgue han comprado los productos sefalados deben descartarlos de inmediato y
contactar a la compafiia al nUmero 1-800-896-9479 para recibir un reembolso.

La bacteria Bacillus cereus produce toxinas que producen intoxicacién por
alimentos. Los sintomas se pueden confundir con aquellos producidos por otras
bacterias.

Existen varias tipos de esta bacteria y se reconocen dos tipos diferentes de
enfermedades causadas por ella. Bacillus cereus puede causar diarrea o, vomitos.

Las diarreas se presentan acuosas, hay colicos abdominales, por 6-15 horas. Se
pueden presentar nauseas pero no vomitos. Los sintomas duran por lo general 24
horas.

El tipo de Bacillus cereus que ocasiona vomitos enferma a las personas en un lapso
de 5-6 horas después de haberse consumido el alimento. Ocasionalmente pueden
ademas presentarse célicos abdominales. En este caso los sintomas también
desaparecen en 24 horas.
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El tipo de Bacillus cereus que ocasiona diarrea se encuentra en alimentos tales
como: carnes, leche, vegetales, pescado.

El tipo de Bacillus cereus que ocasiona vomitos se encuentra en productos basados
en arroz, papas, pasta, queso, salsas, pudines, sopas, cacerolas, pasteleria y
ensaladas.

Para mayor informacion comuniquese con la Division de Alimentos y
Medicinas del Departamento de Agricultura de Carolina del Norte. Persona
de Contacto: Maria Noriega. 919-733-7366



